
La Terrasse
MENU

Des plats gourmands pour faire vivre notre territoire 

des Chemins de la Rose

CAPPUCCINO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

SUPPLÉMENT LAIT. .  .  .  .  .  . 0,60€

JUS DE FRUIT        .  .  .  .  .  .  .
Orange, pomme, ananas

3,00€

 CHAUDES
ESPRESSO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,80€

FRAÎCHES

Prix nets
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

3,50€

DOUBLE ESPRESSO . .  .  .  .  .  . 2,60€

CHOCOLAT CHAUD  .  .  .  .  .  . 3,50€

2 0  C L

COCA-COLA          .  .  .  .  .  .  .  . 3,50€3 3  C L

FUZE TEA PÊCHE        .  .  .  .  . 3,50€2 5  C L

3,50€2 5  C L

PERRIER         .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,50€3 3  C L

SIROP À L'EAU . .  .  .  .  .  .  .  .  .
Rose, fleur de sureau, menthe, grenadine, 
mojito, citron

2,00€

DIABOLO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,00€
SUPPLÉMENT SIROP . .  .  .  .  .  0,60€

PLANCOËT MINÉRALE        .  5 0  C L 4,00€
EAUX

PLANCOËT GAZEUSE        .  .   5 0  C L 4,00€
1,80€5 0  C LCRISTALINE        .  .  .  .  .  .  .  .  .

ALCOOLISÉES
2 5  C L

BIÈRE PRESSION 
ARTISANALE              .  .  .  .  . 3,90€

V E R R E  1 5  C LVINS D'ANJOU                  .  .
                                           .

4,00€
P I C H E T  5 0  C L

Rosé de Loire, Anjou rouge
10,00€

3 3  C L 3,50€Fraise-hibiscus

BOISSONS

BIÈRE ARTISANALE À 
LA ROSE
                           .  .  .  .  .B O U T E I L L E  3 3  C L 4,50€

SPÉCIALITÉS
À LA ROSE

COCKTAIL À LA ROSE                   
.                 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .V E R R E  1 5  C L 4,50€

LIMONADE ARTISANALE 
À LA ROSE
                           .  .  .  .  . 4,50€B O U T E I L L E  3 3  C L

THÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,50€
Vert à la rose, Noir à la rose

B O U T E I L L E  3 3  C L 4,50€
THÉ GLACÉ À LA ROSE
                       .  .  .  .  .  .  .  

DESSERTS

Avec crème anglaise

COULANT AU 
CHOCOLAT     .  .  .  .  .  . 6,50€

FROMAGE BLANC À 
LA ROSE     .  .  .  .  .  .  .  . 5,00€

TARTELETTE ROSE-
LITCHI . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,50€

Éclair en coque de macaron, 
crémeux chocolat blanc 
agrumes

MAC'ÉCLAIR 
AGRUMES . .  .  .  .  .  .  . 7,50€

Chocolat et noix hachées
BROWNIE . .  .  .  .  .  .  . 4,00€

4,90€

ITALIEN . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,90€

LA GOULINE                        .  .  10,50€

SALADE ANGEVINE . .  .  .  .  .  .  .
Salade verte, rillauds d'Anjou, croûtons, 
tomate, maïs, concombre, Tomme angevine

14,50€

Rosette, rillettes, rillauds d’Anjou, tartare de 
légumes, chèvres, Galet de la Loire, Tomme 
angevine

15,50€

QUINOA BOWL     .  .  .  .  .  .  .  .  .
Mélange quinoa-boulgour aux légumes, 
concombre, fève, radis, avocat

14,50€

SANDWICHS
5,90€

PLATS
spécialité angevine   

MENU ENFANT
PLAT
Assiette  de  crudités  et  sa  tranche de  
jambon blanc
ou

Croque-monsieur

DESSERT
Brownie
ou

Une boule  de  glace  au choix

+ Sirop à  l 'eau au choix 9,50€.  .  .  .

Sablé, mousse rose - litchi

CAFÉ GOURMAND . . 7,00€
Café ou thé & 3 miniatures de 
desserts

GLACES
1 BOULE . .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,00€
2 BOULES . .  .  .  .  .  .  .  . 5,00€

Formule jusqu' à 12 ans

Végétarien 

VEGAN

PLANCHE DU MARCHÉ     .  .  .

Sans gluten

VEGAN Végan

LIMONADE ARTISANALE
                          .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

SCHWEPPES AGRUM         .  .

Tourte aux rillauds d'Anjou, Tomme angevine, 
champignons, échalotes, sauce au blanc 
moelleux d'Anjou avec salade verte et crudités

Baguette tradition, jambon sec, tomates 
confites, mesclun, copeaux Grana padano

Salade, chèvre frais, tomate, avocat, oignon 
rouge

BAGEL CHÈVRE    .  .  .  .  .  .  .  .

JAMBON/BEURRE . .  .  .  .  .  .  . 2,00€DÉCAFÉINÉ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
ALLONGÉ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,00€


